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Partner unterstützen den
Schweizer Tag des Kaffees

Brita Professional

Die Qualität des Wassers beeinflusst Aroma und Geschmack. Die Ansprüche sind hoch: optimales Aroma, Geschmack und stabile Crema. Ein Erlebnis für alle Sinne. Schlechtes Kaffeewasser vermindert die Entfaltung des typischen Aromas. BRITA-gefiltertes Wasser verfügt über präzise, verlässliche Eigenschaften. 

» www.brita.ch - BRITA Wasser-Filter-Systeme AG

Max Havelaar-Stiftung (Schweiz)

Kaffee ist nach Erdöl weltweit das zweitwichtigste Exportprodukt. Der Kaffee wird an der Börse gehandelt. Wenn der Preis tief ist, können Millionen kleiner Kaffeebauern im Süden oft nicht einmal ihre Produktionskosten decken und schon gar nicht davon leben. Stabile Verkaufspreise, langfristige Handelsbeziehungen sowie eine Prämie für Projekte bilden die Grundpfeiler des fairen Handels. Garantierte Mindestpreise, die meistens höher als die Weltmarktpreise sind, ermöglichen langfristige Investitionen in Produktion und Qualität und machen die Landwirtschaft auch für junge Leute wieder attraktiv. 

» www.maxhavelaar.ch - Max Havelaar Stiftung (Schweiz)

Kaffeezentrale Schweiz

Die Kaffeezentrale aus Uster gibts schon seit Jahren im Internet – und das Angebot ist beständig gewachsen. Damit man in der grossen Auswahl an Kaffeesorten nicht im Angebot ertrinkt, greift einem der «Kaffeefinder» unter die Arme. Die Website ist ein wahres Paradies: Fairtrade-Kaffee, Schweizer Röster, Kaffeesorten aus über 40 Ländern. Auch ans Süsse haben die Kaffeezentrale-Macher gedacht: Amaretti und Schokolade kann man gleich mitbestellen – Bequem und einfach Kaffee bestellen. Für Firmen und Private, portofrei und auf Rechnung.

» www.kaffeezentrale.ch - Kaffeezentrale Schweiz

Schweizer Kaffeeröster Verband

Der Verband vereinigt die Kaffeeröster der Schweiz, welche ganz besonders die Schweizer Gastronomie beliefern. Dies sind hauptsächlich Cafés, Restaurants, Tea-Rooms, Cafeterias sowie Hotels und Spitäler. Ziel ist es, speziell in diesen Fachkreisen die Entwicklung und Erhaltung einer hochstehenden Kaffeekultur zu fördern. Dieses Qualitätsstreben beinhaltet viel mehr als nur die Rohkaffeeauslese und die Röstung und Mischung des Rohstoffs Kaffee, den wir an unsere Kundschaft liefern.

» Informationen: Philippe Carasso; info@carasso.ch; Tel. 022 939 30 00

Schweizer Cafetier Verband

Der wendige, flexible Arbeitgeberverband im Gastgewerbe.

» www.cafetier.ch - Schweizer Cafetier Verband

PROCAFE Vereinigung zur Förderung von Kaffee

PROCAFE ist die Vereinigung zur Förderung von Kaffee. Die Mitgliedfirmen verarbeiten, handeln oder vermarkten Kaffee bzw. Kaffeeprodukte.

PROCAFE leistet Öffentlichkeitsarbeit zum Thema Kaffee: Mittels unterschiedlicher Medien wie Bilder, Broschüren und Film wird über die verschiedene Aspekte rund um Kaffee informiert, insbesondere über Pflanze, Anbau und Herkunft, über Produktion, Verarbeitung und Handel wie auch über Traditionen, Produkte und Rezepte in verschiedenen Ländern. PROCAFE unterhält ein leistungsfähiges Monitoring für die Bereiche Gesundheit, Lebensmittelsicherheit und Nachhaltigkeit und gewährleistet die damit verbundene Medienarbeit.

» www.procafe.ch - PROCAFE

Schweizerische Kaffeehändler Vereinigung

Seit langer Zeit ist die Schweiz ein Zentrum für internationalen Konsumwarenhandel. Aus diesem Grund haben sich in allen Teilen des Landes Kaffeehändler und Importeure etabliert. Die Swiss Coffee Trade Association wurde im Jahre 1982 gegründet und führt nicht nur einen Grossteil dieser Händler und Importeure, sondern auch einige Röster zusammen. Die Vereinigung bietet eine Diskussionsplattform für Themen, die sich auf den Kaffeehandel beziehen, und repräsentiert zugehörige Unternehmen im European Coffee Federation Executive Commitee. 

Kontakte zum Thema Partner Tag des Kaffees 

» Organisation Tag des Kaffees, Heinz Trachsel, Telefon: 079 208 30 01
» Medien Tag des Kaffees, Armin Luginbühl, Telefon: 079 261 63 77

Texte rund um Cappuccino

Die verschiedenen Cappuccino Kulturen; Kaffeekunst mit Latte Art Giesstechnik und Latte art topping; das Trendgetränk Cappuccino; wer hat den Cappuccino erfunden?; Sieben Schritte zum richtigen Cappuccino. 
» mehr unter www.tag-des-kaffees.ch/kaffee.cfm
Download für Cappuccino Bilder
» mehr unter www.tag-des-kaffees.ch/media.cfm 


Tag des Kaffees 2009 – Freitag, 25. Sept. 2009 – Faszination Cappuccino

Das Motto des zweiten Tags des Kaffees der Schweiz heisst „Faszination Cappuccino“. Im ganzen Land wird die Kunst des Cappuccino zubereiten und trinken zelebriert. Die ganze Kaffeebranche engagiert sich. Ganz gleich ob Klein- oder Grossbetrieb, aus der Region oder Grossstadt, alle machen mit tollen Ideen und grossem Wissen mit.

» mehr unter www.tag-des-kaffees.ch
SCAE Schweiz – verantwortlich für den Tag des Kaffees

In der Swiss-SCAE begegnen sich professionelle und private Kaffee Enthusiasten: Gastronomen, Röster, Ausrüster, Hersteller von Kaffeemaschinen, Importeure, private Gourmets und Vertreter von anderen Kaffee-Vereinigungen. Gemeinsam setzt man sich für Schulung und Wissensvermittlung ein.
» mehr unter www.swissscae.ch

 HYPERLINK "http://www.swissscae.ch/"
 
Partner und Mitorganisatoren - Tag des Kaffees

SCAE Schweiz - Schweizer Cafetier Verband - SVK Schweizer Kaffeeröster Verband - PROCAFE Vereinigung zur Förderung von Kaffee - Schweizerische Kaffeehändler Vereinigung - Max Havelaar Stiftung (Schweiz) - Brita Professional - Kaffeezentrale Schweiz
» mehr unter www.tag-des-kaffees.ch/partner.cfm 

