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Vier Cappuccinos, vier Espressi und vier Phantasiedrinks in 15 Minuten

von Matthias Lübke

Vom Donnerstag, 28. bis Samstag, 30. Januar 2010 den Baristameistern zuschauen. Bei den Schweizer Barista-Meisterschaften präsentieren sich Baristi der Öffentlichkeit 
im Westside in Bern Brünnen.

Nur ein leises konstantes Rauschen untermalt den Aufschäumprozess der Milch. Mit Konzetration und Sorgfalt reinigt der Barista die Dampfdüse. Die Kamera schwenkt ins Milchkännchen und zeigt dem gespannten Publikum auf einem Grossbildschirm den feinporigen, glänzenden Schaum. Mit leicht zitternder Hand setzt der sonst so routinierte Barista das Kännchen am Tassenrand seines Cappuccinos an. Ein letztes Durchatmen und er zeichnet vier perfekte Herzen aus Espresso und Milchschaum. Das Publikum tobt vor Begeisterung.

Zum 11. Mal versammelt der Schweizer Spezialitätenkaffee Verband (Swiss SCAE) vom 28. bis 30. Januar 2010 die besten Baristi zur Schweizer Meisterschaft. Zum ersten Mal findet dieser Event der Espresso- und Milchschaumkünstler vor einer breiten Öffentlichkeit im Einkaufszentrum Westside in Bern Brünnen statt. Diese Show kreativer Espressoperfektionisten unterhält  passionierte Kaffeeliehaber und inspiriert geschäftstüchtige Gastronomen zu neuen Kaffeekonzepten.

Die Schweizer Baristi sind mit Ihren ausgefallenen und perfekt zelebrierten Darbietungen international konkurrenzfähig und konnten schon mehrere Male bei Weltmeisterschaften mit sehr guten Platzierungen überzeugen. Um den Titel des Schweizer Meisters in den Kategorien klassischer „Barista“, „Latte Art“ oder „Coffee in Good Spirits“ zu erringen, bedarf es einer grossen Portion Routine, Kreativität und nicht zuletzt einer perfekten Tagesform. Wir dürfen gespannt sein, ob sich 2010 ein Routinier durchsetzt oder ob ein Newcomer den alten Hasen die Show stiehlt.

Die Schweizer Meister werden 2010 an den Weltmeisterschaften in London antreten, und alle teilnehmenden Baristi werden Ihre Gäste weiterhin mit feinen Kaffeespezialitäten verwöhnen. Freuen wir uns gemeinsam auf spannende Wettkämpfe und auf die Kaffeekunst professioneller Baristi in Restaurants, Hotels und Kaffeebars.

Kontakte zum Thema Zubereitung eines perfekten Cappuccino

» Schweizer Barista Meisterschaften 2010, Matthias Lübke, Telefon: 078 781 88 82

» Organisation Tag des Kaffees, Heinz Trachsel, Telefon: 079 208 30 01
» Medien Tag des Kaffees, Armin Luginbühl, Telefon: 079 261 63 77

Texte rund um Cappuccino

Die verschiedenen Cappuccino Kulturen; Kaffeekunst mit Latte Art Giesstechnik und Latte art topping; das Trendgetränk Cappuccino; wer hat den Cappuccino erfunden?; Sieben Schritte zum richtigen Cappuccino. 
» mehr unter www.tag-des-kaffees.ch/kaffee.cfm
Download für Cappuccino Bilder
» mehr unter www.tag-des-kaffees.ch/media.cfm 


Tag des Kaffees 2009 – Freitag, 25. Sept. 2009 – Faszination Cappuccino

Das Motto des zweiten Tags des Kaffees der Schweiz heisst „Faszination Cappuccino“. Im ganzen Land wird die Kunst des Cappuccino zubereiten und trinken zelebriert. Die ganze Kaffeebranche engagiert sich. Ganz gleich ob Klein- oder Grossbetrieb, aus der Region oder Grossstadt, alle machen mit tollen Ideen und grossem Wissen mit.

» mehr unter www.tag-des-kaffees.ch
SCAE Schweiz – verantwortlich für den Tag des Kaffees

In der Swiss-SCAE begegnen sich professionelle und private Kaffee Enthusiasten: Gastronomen, Röster, Ausrüster, Hersteller von Kaffeemaschinen, Importeure, private Gourmets und Vertreter von anderen Kaffee-Vereinigungen. Gemeinsam setzt man sich für Schulung und Wissensvermittlung ein.
» mehr unter www.swissscae.ch

 HYPERLINK "http://www.swissscae.ch/"
 
Partner und Mitorganisatoren - Tag des Kaffees

SCAE Schweiz - Schweizer Cafetier Verband - SVK Schweizer Kaffeeröster Verband - PROCAFE Vereinigung zur Förderung von Kaffee - Schweizerische Kaffeehändler Vereinigung - Max Havelaar Stiftung (Schweiz) - Brita Professional - Kaffeezentrale Schweiz
» mehr unter www.tag-des-kaffees.ch/partner.cfm 

